
 
 

 

La Ma 2022 

Indicazione geografica tipica Mitterberg bianco (Manzoni bianco) 

Aromen von Jasmin, weißem Pfeffer und Zitrusfrüchten prägen den Geruch des LaMa. Er ist sehr saftig 

und überzeugt mit einer schönen Säurestruktur am Gaumen sowie einem mineralisch salzigen Abgang. 

Die Rebsorte Manzoni Bianco ist eine Kreuzung von Riesling und Weißburgunder, welche 1933 von 

ihrem Namenspatron Prof. Luigi Manzoni an der Weinbauschule Conegliano kreiert wurde.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Rebsorte:  

 
Incrocio Manzoni  
 

 
Lage: 

 

 
Labers Meran (600 m ü.d.M.) 

 
Ernte:  

 

 
17.09.Handlese  

 
 
 

Vinifikation:  

- Spontane Most-Gärung 
durch weinbergeigene Hefen 
im Keramik -Tonfass  

- 18 Monate im gebrauchten 
Eichenfass (1000l) ausgebaut  

- Unfiltriert & ungeschönt. 

 
Passend zu:  

 

Fisch und Meeresfrüchte, weißes 
Fleisch, kreative würzige Salate 

Zertifikation: Bioland auf Umstellung in den 
ökologischen Landbau 

 
Serviertemperatur:  

 
8-10°C  
 

 
Alkohol:  

 
13,8 % Vol. 
 

 
Restzucker: 

 

 
2,1 g/l 

 
Gesamt SO2:  

 
44 mg/l  
 

 
Gesamtsäure:  

 

 
4,83 g/l 

 

 

 


