
 

 
 

 

LaNoir Rosé 2023 

Indicazione geografica tipica Mitterberg Rosato  

Der LaNoir Rosè besteht aus einem Teil Lagrein-Trauben (Ganztraubenpressung) und dem zweiten Teil 

aus Blauburgunder-Trauben (Saftentzug der Rotweinmazeration). Er hat eine schöne lachsrote Farbe, 

in der Nase eine reife Himbeere und Lakritz Noten. Am Gaumen präsentiert er sich samtig weich, 

begleitet von einer ausgewogenen, mittleren Säurestruktur. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Sorte: 

 
Lagrein und Blauburgunder 
 

 
Lage: 

 

 
Tappeinerweg Meran (350 mü.d.M.) 
Schenna (700m.ü.d.M) 
 

 
Erntezeitpunkt: 

 
Blauburgunder 12.09. 
Lagrein 20.10. 
 

 
 

Vinifikation:  

- Spontane Gärung im 
Stahlfass 

- Lagerung für 5 Monate im 
Eichentonneax zu 750l. 

- Ungeschönt und ungefiltert 

 
Passend zu:   

 

 
Aperitif, Sushi, weißes Fleisch und 
Fisch 

 
Ideale 

Trinktemperatur: 
   

 
8-10°C  
 

 
Alkohol: 

 
12,93 % Vol  
 

 
Restzucker: 

 

 
1,7 g/l 

 
Gesamt SO2:   

 
27 mg/l (Analyse vom 18.03.2024) 
 

 
Gesamtsäure:  

 

 
4,15g/l 

 


